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A N T I PA S T I

S SAUCE

ПАРФЕ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ С КОНФИТЮРОМ
ИЗ ЧЁРНОЙ СМОРОДИНЫ И БРИОШЬЮ

TARTARE TONNATO

TONNATO

CHICKEN LIVER PARFAIT WITH BLACK CURRANT CONFITURE AND BRIOCHE 
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C R U D O

 Ruota a fortuna

1800

TARTARE

SCALLOP

1850КРУДО ИЗ СИБАСА С КИНЗОЙ, КУМКВАТОМ И ЛАЙМОМ
SEA BASS CRUDO WITH CILANTRO, KUMQUAT AND LIME 
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КАРТОФЕЛЬНЫЙ КРЕМ-СУП С МОРТАДЕЛЛОЙ И ТРЮФЕЛЕМ
CREAMY POTATO SOUP WITH MORTADELLA AND TRUFFLE

/

ТАЛЬЯТА С РУККОЛОЙ И ГОРЧИЧНО-МЕДОВОЙ 
ЗАПРАВКОЙ С ПАРМЕЗАНОМ
TAGLIATA WITH ARUGULA AND HONEY-MUSTARD-PARMESAN DRESSING

ТОМАТНЫЙ СУП С КРЕВЕТКАМИ И СТРАЧАТЕЛЛОЙ 
TOMATO SOUP WITH SHRIMPS AND STRACCIATELLA

ТОРТЕЛЛИНИ С КУРИНЫМ БУЛЬОНОМ
TORTELLINI WITH CHICKEN BROTH

/

,

MIX SALAD WITH SHRIMPS, FRESH TOMATOES, POACHED EGG AND PARMESAN
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PA S TA  E  R I S OT TO

  

ЛАЗАНЬЯ

S

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ АЛЬФРЕДО. ШОУ-ПОДАЧА ПО ИСТОРИЧЕСКОМУ РЕЦЕПТУ, 
С МАСЛОМ И ВЫДЕРЖАННЫМ ПАРМЕЗАНОМ
TAGLIATELLE ALFREDO: THE HISTORICAL RECIPE WITH BUTTER 
AND PARMIGIANO REGGIANO

1650

2500
КАЗАРЕЧЧЕ С БЫЧЬИМИ ХВОСТАМИ И СОУСОМ 
ИЗ КРАСНОГО ВИНА
CASARECСHE WITH OXTAILS AND RED WINE SAUCE

2900new КАЛАМАРАТА С КРАБОМ, ОСЬМИНОГОМ, 
 КАЛЬМАРОМ, КРЕВЕТКАМИ И КРЕМОМ ИЗ ВОНГОЛЕ
CALAMARATA WITH CRAB, OCTOPUS, CALAMARI, SHRIMP AND VONGOLE CREAM

S

1350
,STUFFED
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S E C O N D I  D I  P E S C E

   
,  

La luna

И КАПОНАТОЙ

ДАЛЬНЕВОСТОЧНЫЕ ЖАРЕНЫЕ ГРЕБЕШКИ С ПЮРЕ 
ИЗ ПАСТЕРНАКА И ТРЮФЕЛЬНЫМ ДЕМИ-ГЛАС
FAR EASTERN PAN-FRIED SCALLOPS WITH PARSNIP 
PUREE AND TRUFFLE DEMI-GLACE

SUN-DRIEDWITH AND CAPONATA
,
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3400

DUCK LEG CONFIT WITH POTATO PARMENTIER, GREEN 
VEGETABLES AND ORANGE OIL

ВЫРЕЗКА В ПЕРЕЧНОМ СОУСЕ

2100
УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПАРМЕНТЬЕ, 
ЗЕЛЕНЫМИ ОВОЩАМИ И МАСЛОМ АПЕЛЬСИНА

BY CHEF IL MATTO
СКАЛОППИНЕ 
SCALOPPINE

MEAT PIE WITH MUSHROOMS AND BEEF MARROW BONES SAUCE

1850
МЯСНОЙ ПИРОГ С ГРИБАМИ И СОУСОМ 
ИЗ МОЗГОВЫХ КОСТОЧЕК
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GRILLED VEGETABLES

BAKED BROCCOLI

POTATOES
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P I Z Z A
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HAM, MUSHROOMS, RED ONION, SCAMORZA
ВЕТЧИНА, ГРИБЫ, КРАСНЫЙ ЛУК, СКАМОРЦА

1900
PROSCIUTTO CRUDO, MORTADELLA, HAM, PEPPERONI

ПРОШУТТО КРУДО , МОРТАДЕЛЛА, 
ВЕТЧИНА, ПЕППЕРОНИ

DIAVOLA WITH PEPPERONI
ДЬЯВОЛА С ПЕПЕРОНИ

1550
DIAVOLA WITH CHICKEN SALAMI
ДЬЯВОЛА С КУРИНОЙ САЛЯМИ
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1350
CHEF'S HONEY CAKE
МЕДОВИК ОТ ШЕФА

new

new

РОМОВАЯ БАБА С ВАНИЛЬНЫМ КРЕМОМ 
И ЛИМОННЫМ КОНФИТЮРОМ 

PROFITEROLES

RUM BABA WITH VANILLA CREAM AND LEMON CONFITURE 

MERENGUE

VANILLA

ДЖЕЛАТО ИЗ ТАИТЯНСКОЙ ВАНИЛИ
TAHITIAN VANILLA GELATO

ДЖЕЛАТО «ГРАН ФОНДЕНТЕ» CACAO AMARO
GELATO "GRAN FONDENTE" CACAO AMARO

ДЖЕЛАТО ИЗ СИЦИЛИЙСКОЙ ФИСТАШКИ VERDE DI BRONTE
SICILIAN PISTACCHIO GELATO VERDE DI BRONTE

2300ПИЦЦА ТИРАМИСУ
PIZZA TIRAMISU

СОРБЕТ В АССОРТИМЕНТЕ
SORBET IN ASSORTMENT

КЛУБНИЧНЫМ
STRAWBERRY


